RICETTA DELLA TORTA DI MELE:
INGREDIENTI:

300 GR. DI FARINA

Ù300 GR. DI BURRO

200 GR. DI ZUCCHERO

6 UOVA

UN PIZZICO DI SALE

1 BUSTINA DI LIEVITO PER DOLCI

8 MELE

ZUCCHERO DI CANNA

Lavare le mele, sbucciarle ed affettarle. Lavorare a crema burro ammorbidito e zucchero, aggiungere poco alla volta: sale, uova, farina e lievito setacciati. Aggiungere una metà delle mele nell’impasto. Versare  il contenuto in una teglia precedentemente imburrata. Decorare sopra con il resto delle mele e zucchero di canna. Infornare in forno preriscaldato a 180°  per 40 min. circa. Fare la prova dello stecchino.

